
Frisch, knackig und fein abgeschmeckt: Unser klassischer Krautsalat vereint fein geschnittenen Weißkohl 
mit einer mild-würzigen Marinade aus hochwertigem Essig und bestem Pflanzenöl. Verfeinert mit einer 
Prise Zucker, Salz und Gewürzen entfaltet er seinen typischen, erfrischenden Geschmack – perfekt als 
Beilage oder als leichter Snack zwischendurch.
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Zutatenliste:
Weißkraut (70%), Wasser, Rapsöl, Branntweinessig, Zucker, Salz
Konservierungsstoffe: Natriumbenzoat, Kaliumsorbat

Lagerung und Haltbarkeit:
Das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) beträgt 30 Tage
Lagern Sie die Produkte bei einer Temperatur von +2°C bis +7°C.

Auch ohne Konservierung erhältlich!
Mindesthaltbarkeit: 12 Tage
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